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5°CONVEGNO
INTERNAZIONALE

di elicicoltura

temi trattati e iniziative
PIANA DI MONTE VERNA / Città delle Lumache / 22-23-24 settembre 2018

- L’Allevamento a Ciclo Biologico Completo
- Lavori e studi Universitari sull’Elicicoltura
- Presentazione Manuale di Corretta Prassi Operativa in Elicicoltura

validato dal Ministero della Salute, con la presenza degli autori 

- La produzione della bava certificata

- Novità Assoluta:
Sperimentazione allevamento di Helix Aperta su moduli sopraelevati

- Presentazione aziende elicicole italiane (metodo naturale)

- Marchio di qualità Filiera Lumache Italiane
- Contratti di Filiera con ritiro del prodotto allevato

- Servizio Conto Terzi agli elicicoltori per:
Linea lumache conservate
Linea prodotti cosmetici e farmacologici a base di bava di lumache con marchio proprio aziendale

Relazioni e Interventi

  eccezionale mostra



Mostre, Visite e Premiazioni

- Dimostrazione in diretta Estrazione della bava
Macchinario con metodo OzoSnail® - Donatella Veroni
Incontro con i promotori del sistema Cruelty Free

- Visite guidate in Allevamenti
servizio navetta in bus

- Mostra attrezzature, prodotti e soluzioni tecniche per l’Elicicoltura / Pubblicazioni e DVD
- Mostra Mercato

Lumache vive - Lumache conservate - Prodotti cosmetici - Saponi a base di bava di Helix 

- Premiazioni Lumaca Chef, Lumaca d’Oro e Città & Lumache 2018
- Cucina tipica popolare / Piazze della Lumaca / 6° Edizione

di lumache Vignaiole Helix e Rigatelle / Musica / Spettacolo

- Rassegna gastronomica gourmet in locande e ristoranti locali

                            LE LUMACHE: sculture in legno
numerose grandi opere del dott. Antonio Maria Isola / premio lumaca d’oro 2013  eccezionale mostra



Programma
SABATO 22 SETTEMBRE 2018

Ore 15:00  Teatro Comunale
APERTURA STAND della RASSEGNA
ASSEMBLEA NAZIONALE dei SOCI C.I.E.

Ore 16:00  Teatro Comunale
INAUGURAZIONE 5° CONVEGNO INTERNAZIONALE di ELICICOLTURA
PRESENTAZIONE ATTIVITÀ 2018
Sessione dedicata

- Metodologie di allevamento a ciclo completo
- Studi sull’alimentazione del settore
- Confronti tra sistemi produttivi
- Sperimentazioni su moduli sopraelevati (metodo Ballone)
- Servizi della Confederazione Italiana Elicicoltori agli operatori
- Interventi e Premiazioni di Elicicoltori Italiani e presentazione Aziende
- Incontro con le ASL e le regole igienico-sanitarie nella produzione elicicola

Ore 18:00  Villetta Comunale
APERITIVO IN MUSICA 
Stuzzichino di Patè di Lumache e Vino Bianco 

Ore 19:00 / 22:00  Padiglione Piazza (Villetta Comunale)

6° Kermesse gastronomica  /  Piazze della Lumaca
la lumaca in cucina

Cucina Popolare Mediterranea della Lumaca
Vignaiola e Rigatella

Frittatina di Lumache alle erbe

Patè di Lumache in crostoni

Lasagna al Ragù di Helix

Bis di Lumache in salsa

Aspersa e Rigatella in guscio

Dolce

Menu

i Vini Helix 
dedicati alla lumaca

novità 2018



Frittatina di Lumache alle erbe

Patè di Lumache in crostoni

Lasagna al Ragù di Helix

Bis di Lumache in salsa

Aspersa e Rigatella in guscio

Dolce

DOMENICA 23 SETTEMBRE 2018

Ore 9:30 / 12:30  Teatro Comunale
CONVEGNO INTERNAZIONALE di ELICICOLTURA

- La situazione nazionale dell’Elicicoltura
- Il Manuale di Corretta Prassi Operativa
  il primo regolamento ufficiale in Europa per l’allevamento elicicolo, validato

dal Ministero della Salute, presentazione da parte degli autori
- La Bava di Helix: qualità, certificazioni e utilizzo in cosmesi e farmacologia
- L’Estrazione di Bava con metodi non cruenti e con il benessere dei molluschi
  Dimostrazione in diretta con il macchinario a cura della dott.ssa Donatella Veroni
- L’Elicicoltura all’Estero
- Novità Assoluta: 

L’Allevamento sperimentale di Helix Aperta (monacella) su moduli sopraelevati
- Premiazioni

Ore 12:00 / 14:30  Padiglione Piazza

6° Kermesse gastronomica / Piazze della Lumaca / la lumaca in cucina
Cucina Popolare Mediterranea della Lumaca - Vignaiola e Rigatella

Ore 14:30 / 17:30  Teatro Comunale
proseguimento CONVEGNO INTERNAZIONALE di ELICICOLTURA

- Presentazione di filmati e immagini
- Il mercato elicicolo: situazioni e prospettive
- La Bava di Helix: prodotti cosmetici e farmacologici, presentazione
- Dibattito e Confronti

Ore 16:00 / 18:30  Partenza dal Parcheggio 
- Visite Guidate nel Parco Coclè

Navetta bus

Ore 18:00 / 22:00  Padiglione Piazza

6° Kermesse gastronomica / Piazze della Lumaca / la lumaca in cucina
Cucina Popolare Mediterranea della Lumaca - Vignaiola e Rigatella



LUNEDÌ 24 SETTEMBRE 2018

Ore 9:30 / 12:00  Teatro Comunale
proseguimento CONVEGNO INTERNAZIONALE di ELICICOLTURA

- Analisi approfondite su tutti gli argomenti della rassegna
- Informative, confronti, analisi, progetti, business plan
- Servizi di assistenza per gli elicicoltori
- Servizi di filiera da parte di Confederazione Italiana Elicicoltori
- Visite guidate nel Parco Coclè

Ore 18:00 / 22:00  Padiglione Piazza

6° Kermesse gastronomica / Piazze della Lumaca / la lumaca in cucina
Cucina Popolare Mediterranea della Lumaca - Vignaiola e Rigatella

La Lumaca Gourmet: La Rassegna gastronomica
 continua nelle Locande e Ristoranti Locali

Programma

si consiglia la prenotazione telefonica diretta presso i locali

Festa di chiusura della Rassegna

22 / 23 / 24 Settembre 2018

CARPE DIEM / LOCANDA
Piana di Monte Verna / Largo Ferrari, 8

81013 Piana di Monte Verna (CASERTA)
Tel. e Fax: + 39 0823 861371
Cellulare:  + 39 338 1525543
e-mail: locandacarpediem@alice.it

MR. POLDO / INCONTRI DI GUSTO
Piana di Monte Verna / Via Masseria Corte

81013 Piana di Monte Verna (CASERTA)
Tel. e Fax: + 39 0823 861204
Cellulare:  + 39 338 7610371
e-mail: info@mrpoldo.it



L’elicicoltura a Piana di Monte Verna nasce dalla volontà dedicata all’allevamento naturale fin 
dal 2007. Nel 2015 Piana di Monte Verna diventa Città delle Lumache e dal 2017 qui ha sede 
la Confederazione Italiana Elicicoltori, organizzazione a carattere nazionale a tutela degli 
elicicoltori.

Centro di Elicicoltura Coclè e Confederazione Italiana Elicicoltori, in collaborazione a 
numerosi Istituti Universitari Italiani, lavorano intensamente per migliorare l’elicicoltura italiana 

nei risultati economici e nei metodi produttivi.

Le due istituzioni assistono i sempre più numerosi operatori in Italia, 
organizzando anche i mercati e la promozione della lumaca di allevamento 
Filiera Lumache Italiane.

- Informazione agli operatori sui sistemi di produzione in allevamento per tutte le specie Helix commerciali
- Assistenza diretta negli impianti
- Svolgimento di giornate gratuite di informazione per gli addetti e per i futuri operatori con:

analisi, progetti, programmi di lavoro
- Gestione servizio di contratto e marchio Filiera Lumache Italiane
- Progetti e contratti per l’estrazione e vendita della Bava di Helix 
- Pubblicazioni / DVD

Servizi / Centro di Elicicoltura Coclè / Confederazione Italiana Elicicoltori

Passione, Amore Puro  e  Perseveranza
per un’attività da sempre vivace



La partecipazione agli eventi e alle manifestazioni del 5° Convegno Internazionale di Elicicoltura
è gratuita e libera

per la certezza del posto a sedere in teatro, confermare la presenza

Si consiglia la prenotazione del tavolo per le rassegne gastronomiche
Piazze della Lumaca

per info e prenotazioni
Piana di Monte Verna / Via Progresso, 29

81013 Piana di Monte Verna (CASERTA)
Tel. e Fax: + 39 0823 861130
Cellulare:  + 39 392 1511447
e-mail: info@cocle.it / sito web: www.cocle.it

Cherasco / Palazzo Mantica - Via Mantica, 1
12062 Cherasco (CUNEO)
Tel. e Fax: + 39 0172 488229
Cellulare:  + 39 366 9804145
e-mail: avagnina@elicicolturacie.it
sito web: www.elicicolturacie.it

In Treno / Stazione Piana di Monte Verna 
                    Linea: CASERTA - PIEDIMONTE MATESE - NAPOLI

sito web: www.eavsrl.it

Autostrada / Roma Napoli    
                          uscita Santa Maria Capua Vetere

     direzione Caiazzo / Piedimonte Matese

Strada Statale 87 / da Cassino, Benevento, Caianello

raggiungere Piana di Monte Verna
PIAZZA XXI MAGGIO 1860

Per tutte le informazioni e per conoscere gli alberghi, ristoranti e le strutture ricettive su Piana di Monte Verna
visitare il sito www.cocle.it

oppure è possibile contattare i recapiti
+ 39 0823 861130 / + 39 392 1511447 / info@cocle.it


