
tutto
compreso
€ 15,00

tutto
compreso
€ 20,00

Antipastomisto diTerra

Ravioli Plin alBurro e Salvia

Bistecca allaMilanese con Insalata verde

Macedonia diFrutta fresca conGelato

Vino eAcquaMinerale

ilMenu
alternativoAntipastoMisto

con Patè di Lumache e insalata russa

LumacheFritte
con Salse Varie

Risotto “Cherasco”
con lumache

Lumache Sgusciate
alla moda di Campagna, con polenta

LumacheVignaioleHelixAspersa
conGuscio

alla moda di Segno (SV), la più grande Sagra Elicicola italiana

Insalatina verde

Macedonia di Frutta fresca
con Gelato

VinoRosso oBianco a volontà
Acqua Minerale

tutto
compreso
€ 25,00

ilMenu
lumaca

Piatto diProsciuttoCotto eFormaggio

Ravioli Plin al Sugo diPomodoro

Patatine Fritte

Macedonia diFrutta fresca conGelato

Acqua oBibita

ilMenu
bambini

Il programma
di Lunedì 23ottobre 2023

Festival dellaLumacaHelix
inAllevamento e inCucina

Città di
Cherasco

INTERNAZIONALE
INCONTRO

di elicicoltura
INTERNATIONAL MEETING OF HELICICULTURE

LaCittà dove45 anni fa
nasceva la storia

dell’Elicicoltura “alNaturale”

21 - 22 - 23 ottobre 2023
CHERASCO (CUNEO) Italy

Ore 20:30 Piazza Municipio

Concerto Orchestra Stabile Città di Cherasco

Ore 12:00 padiglione al coperto

Le Lumache nella Cucina Popolare
sagra gastronomica dedicata alla lumaca Helix in Cucina con Speciali Menu dedicati

Ore 16.30 Teatro Salomone
Incontro tra gli Elicicoltori di Confederazione Italiana Elicicoltori

Ore 19:30 padiglione al coperto

Le Lumache nella Cucina Popolare
serata gastronomica dedicata alla lumaca Helix in Cucina con Speciali Menu dedicati

Ore 15.30 Teatro Salomone
Assemblea Annuale dei Soci Confederazione Italiana Elicicoltori

Ore 10:30 Teatro Salomone

Incontro Tecnico di “Elicicoltura al Naturale”
rivolto ai NUOVI ELICICOLTORI
Presentazione: Sistema di Allevamento delle Helix a Ciclo Biologico Completo

Sistema “al NATURALE”
• Metodologie di Allevamento
• Testimonianze ed Interventi di Elicicoltori confederati
• Qualità della produzione
• Mercato relativo
• Controllo sanitario
• Dibattito - Filmati

Il programma
di Sabato 21ottobre 2023

Ore 12:00 padiglione al coperto

Le Lumache nella Cucina Popolare
sagra gastronomica dedicata alla lumaca Helix in Cucina con Speciali Menu dedicati

Ore 10:30 Teatro Salomone

Proseguimento del Convegno Tecnico Internazionale di Elicicoltura al
Naturale - “LA QUALITÀ della HELIX” sui mercati dell’alimentazione e
dei derivati:

• I marchi europei di identificazione e qualità
• Premiazioni Lumaca d’Oro 2023
• Presentazione aziende Elicicole
• Interventi delle delegazioni estere
• Interventi Istituzionali

Il programma
di Domenica 22ottobre 2023

Distribuzione gratuita a tutti i partecipanti della Merenda con Frittatina di
Lumache alle Erbe e Vino Rosso delle Langhe

Ore 16:30 padiglione coperto

Musica - Spettacolo - Gruppi Folk - Bande Musicali - Artisti di Strada - Stand Gastronomici e informativi

Partecipazione di:

Trio Qube Libre - Musica Occitana

Sbandieratori e Musici “Città di Fossano”

Il Risveglio - Banda Musicale di Dogliani

Banda Musicale M.Calorio - Cherasco

Gruppo Sbandieratori e Musici - Cherasco 1246

PANAMA GROUP

Intera giornata del 22 ottobre
dalle ore 10:00 alle ore 18:00 nelCentro Storico

Chiusura del Festival Gastronomico
Con serata della CUCINA POPOLARE

delle Lumache / Musica Live con Pippo Dj

Ore 19.30 Padiglione Coperto

iMenu indicati sono serviti alle ore:
Pranzo
12:00 precise di Sabato21ottobre
12:00 precise diDomenica 22ottobre

iMenu verranno serviti nelPadiglione al coperto con sistemazione in tavoli da10posti

Cena
19:30 precise di Sabato 21ottobre
19:30 precise di Domenica 22ottobre
19:30 precise di Lunedì 23 ottobre

iMenu delFestival a Cherasco
Padiglione al coperto - Prenotazione altamente consigliata

PrenotazioneObbligatoria al telefono o email:
Fisso: 0172488229 / Mobile: 3472500408 / 3669804145 / email: info@elicicolturacie.it
Acquisto del ticket in anticipo, durante lamanifestazione (presso la segreteria del festival - Portici Mantica) -OppureUffici CIE: ViaMantica, 1 -Cherasco

Official Financial & Banking Partner


